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Certezas

Manuel Michelini - Semillon
El Peral, Tupungato

Varietal/s: Semillén

Origen: El Peral, Tupungato, Mendoza

Endlogos: Manuel Michelini

Alcohol: 12,5%

Viticultura: Vinedos de 120 anos cultivados a 1300 metros
Vinificacién: Prensa directa se pasa a una foudre de 1000

litros para fermentar y madurar alli durante un ano.

Finca Manoni

En El Peral, Tupungato. Un vinedo de 120 anos, entre los
ultimos de Mendoza que aun conservan tanta historia. Su
rendimiento es menor a 2000 kilos por hectarea y cuenta
con raices muy profundas.
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